
2名様から
ご予約承ります

で 選べる3種類!

ご予約は
前日まで承ります

当日OKの
コースあります

席だけ予約も喜んで
お受けいたします

ご予算・お料理など
お気軽にご相談ください

3,000円
冬の味覚コース・記念日コースもご用意!

定番人気メニューが楽しめる!

TAKE定番コース

■ 前菜盛り合わせ

■ ガーリックトースト「ブルゴーニュ風」
■ たっぷりベーコンのシーザーサラダ
■ ふわふわとろり特製チーズオムレツ
■ フィッシュ＆チップス 自家製タルタル
■ 若鶏のフレンチハーブ風味 炭火焼
■ 〆ごはん! 小海老とポテトのシュリンプカレー

・鴨のパテドカンパーニュ
・イタリア産生ハムとサラミ
・カプレーゼ
・自家製ピクルス

・鴨のパテドカンパーニュ
・イタリア産生ハムとサラミ
・黒トリュフ風味の揚げパスタ
・自家製ピクルス

・ＴＡＫＥのラタトゥイユ
・〆鯖のガスパチョソース
・カプレーゼ
・自家製ピクルス

厳選した冬の食材をどうぞ！冬の味覚コース
■ ズワイガニとアボカドのサラダ
■ 寒ブリのアヒージョ ローズマリー風味
■ あんこうのフィッシュ＆チップス 自家製タルタル
■ 大山鶏の炭火焼 冬キャベツのトマト煮添え
■ 冬野菜のベジタブルカレー
■ 本日のデザート

■ 季節の魚介のカルパッチョ　■ 旬の食材の贅沢サラダ
■ エスカルゴ「ブルゴーニュ風」
■ 築地から 鮮魚のポワレ TAKEスタイル
■ 鴨の炭火焼 オレンジとバルサミコソース
■ 〆ごはん! 南仏野菜のベジタブルカレー
■ 本日のデザート

とにかく肉を食べたい方!

肉ざんまいコース

■ 前菜盛り合わせ

■ 彩り野菜と自家製肉味噌
■ ソーセージとナッツのサラダ
■ 本日の肉アヒージョ
■ チキンカツレツ 「プロヴァンス風」
■ ポークロースの炭火焼「ステーキフリット」
■ 〆ごはん! 牛肉と赤ワインのビーフカレー

■ 彩り野菜のバーニャカウダ
■ からすみと大根のサラダ
■ エスニックおつまみ 人気の海老パン
■ フィッシュフライと自家製タルタル
■ マグロの炭火焼「ステーキフリット」
■ 〆ごはん! 南仏野菜のベジタブルカレー

新鮮魚介と野菜いろいろ!

魚介と野菜ざんまいコース

■ 前菜盛り合わせ

・〆鯖のガスパチョソース
・イタリア産生ハムとサラミ
・自家製ピクルス
・カプレーゼ

■ 前菜盛り合わせ

3,500円

全12品

全10品

全10品全10品全10品

贅沢コース記念日にオススメ!
季節の鮮魚と仏産鴨のフレンチコース 5,000円

全コースで炭火焼グリルと名物フレンチカレーが楽しめる!

・オリーブ盛り合わせ
・鴨のパテドカンパーニュ
・イタリア産生ハム
・カプレーゼ
・自家製ピクルス

■ 前菜盛り合わせ

飲み放題 2時間
＋1,500円
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◉ 炭火焼グリルと
　名物フレンチカレーが楽しめる!
◉ ＋300円でデザート付きに!
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